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«Hvis myndighetene vil noe med de
o o .
gamle hindverksfagene, ma de bevilge
mye mer penger til leerlingplassene.»
STEIN ERIK BREDVOLD, SKJEFTEMAKER
F
SPESIELT

«Vart nye pilegrimsenter
skal bli en viktig derdpner
for dem som vil vandre

til Nidaros.»

P4 den smale veg

Roger Jensen

Alder: 41 ar

Bosted: Oslo

Aktuell: Skal lede det nye
pilegrimssenteret i Oslo som
offisielt apner til varen. Stor
interesse for pilegrimsvandringer
i Norge dette aret.

- Hva i all verden er et pile-
grimssenter? Er det behov for
dette ettersom det jo tydelig-
vis vrimler av pilegrimspres-
ter og pilegrimsressurser i
Norge for tiden?

- Vrimler er nok a overdrive. Pi-
legrimssentrene skal primeert
informere, inspirere og legge
til rette for vandringer, skal se
til at leden er godt nok merket,
fa pa plass alt det praktiske med
overnattingssteder og alt annet.
Behov? Ja, definitivt.

- Det finnes ogsa pilegrims-
sentre pa Dovrefjell, pa Ha-
mar, Granavollen og det som
du leder i Oslo, som er lagt til
Oslo Hospital/Gamlebyen
kirke. Hva gjor dere som ikke
deandre senterne driver med?
- Detoverordnede ansvar er det
samme, vi har delt ansvaret for
leden fra Oslo til Nidaros, hvert
senter sin strekning. Samtidig
gnsker vi en bredere profil pa
Oslo-senteret: Hvaer detaveere
pilegrimi dag, i storbyen? Mens
pilegrimsleden til Nidaros mye
handler om vakker natur, gn-
sker Oslo-senteret ogsa a ar-
beide tettere mot hverdagslivet
istorbyen.

- Har du selv veert pa en pile-
grimsvandring eller planleg-
ger duadeltapaenslik?

- Ja, jeg har gatt forste strekk
pa veien fra Oslo til Nidaros, og
i hest planlegger jeg 4 ga en del
avveientil Santiago de Compos-
tela i Spania - en rute som pa
mange mater er en viktig inspi-
rasjonskilde for oss her i Norge.

- Hva er det beste med som-
meren?

- Det ma veere sol og varme,
god tid til familien og a ligge pa
stranden oglese tyske kultur- og
nyhetsmagasiner.

- Vi er inne i agurktiden.
Hva er din beste oppskrift pa
agurk, bortsett fra agurksalat
tillaks og erret da?

- Etter atvii sommer var to uker
iHellas er det enda enklere enn
for a svare: Tzatziki. Jeg grov-
river en agurk, presser fra van-
netogblander den med et beger
matyoghurt og noen fedd revet
hvitlgk. Godt bare med bred til,
eller ved siden av grillmat.

- Hvor drar du pa ferie i som-
mer?

- Foruten Hellas har vi brukt
feriedagene i Langevag utenfor
Alesund. Her har vi virt eget
ferie- og fristed som vi reiser til
flere gangeri aret.

- Hva er ditt beste sommer-
minne?

-Denvarvanskelig. Deter man-
ge gode minner. Av en eller an-
nen grunnsitter jeg og tenker pa
sommerjobbing i jordbeerake-
ren pa Barkaker ved Tonsberg i
oppveksten — det var hardt ar-
beid, men ogsa sete dremmer og
sote beer.

- Hvem ville du helst ha spist
en bedre sommermiddag med
omvalget var fritt?

- Den var enda vanskeligere.
Men jeg tror faktisk jeg ville
valgt Barack Obama. Hans
mate a tenke religion som res-
surs i det offentlige rom og den
offentlige samtale tror jeg er
fruktbar ogsa for oss, a here
ham tenke hoyt om dette over
en bedre sommermiddag med
etkjolig glass hvitvin ville vaere
spennende.

WERNER WILH DALLAWARA
werner.dallawara@nationen.no
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Urtepannekaker

Pannekaker er noe som faller
i smak hos de fleste. Her er en
spennende variant med urter
og fenalar.

Porsjoner: 4
Vanskelighetsgrad: Enkel
Tidsforbruk: 20-40 minutter

Ingredienser
200 g fenalar

400 g sopp

1ssolje

100 g mandelflak

2 1/2 dl hvetemel

6 dl melk

3stkegg

1/2 ts salt

3 ss finhakket friske urter

(f.eks rosmarin, basilikum, timian)

Slik gjor du:

1. Hell hvetemel i en bolle. Tilsett
litt melk om gangen og rer godt.
Ror til slutt inn egg, salt og urter.
La roren hvile i ca. 1/2 time for
pannekakene stekes.

2. Fres soppen i olje til den blir
gyllen. Fordel den pa pannekake-
ne som rulles sammen med noen
skiver av fenalar. Dryss over man-
delflak.

Server pannekakene med en
frisk salat. Den kan spises varm
eller kald.
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